



ANTIPASTI
Sashimi di manzo scottato con olio al sesamo zenzero fresco e salsa lime soy 17 €

15 €

Sashimi di pesce bianco con salsa lime soy e japeègno fresco * 19 €
Tonnetto tataky con friggitelli grigliati, pomodorino semi secco e salsa Jalapeno* 19 €
Proposta dello Chef * Da 19€

PRIMI PIATTI
Orecchiette Funghi, salsiccia e pomodorino 18 €

16 €

17 €

Linguina vongole e bottarga 20 €
Proposta dello Chef * Da 20 €

SECONDI PIATTI
Roast Beef Grigliato con patate al forno 28 €
Turbante di Branzino alla Mediterranea, pomodoro, origano, acciughe, basilico e olive* 28 €
Trancio di pesce del giorno con verdure in osmosi* 28 €

16 €

Proposta dello Chef * Da 30 €

CONTORNI
Misticanza Orientale 8 €
Patate arrosto 8 €
Verdure grigliate 8 €

DOLCI
Tiramisù * 10 €
Tarte Tatin* 10 €
Tortino al cioccolato al cuore caldo con pallina di gelato * 10 €
Dolce del giorno * 10 €

    COPERTO / COVER CHARGE  4€
*Per qualsiasi informazione riguardan2 allergie ed intolleranze informate dire4amente il personale di sala.  

Please inform the restaurant staff about any allergy and intolerance. 
*Alcune materie prime possono essere surgelate o congelate in loco mediante abba>tore rapido di temperatura.

Pennetta ai tre pomodori e ricotta salata                                                              

Spaghetti alla Nerano , zucchina fritta e provolone                                              

Broccoli con salsa shiso, brunoise di jalapeno e cipolla rossa lavata                 

Fiori di zucchina al forno ripieni di ricotta, lime e basilico su insalata di peperoni arrostiti              


